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As feiras livres ainda representam um importante instrumento socioeconémico e cultural
de comercializacdo de produtos agricolas, sobretudo em pequenos municipios do pais
aonde as praticas vao além das relacdes de compra e venda. E nesses espacos onde tem
observado importantes mudancas na relacdo de género, havendo cada vez mais a
atuacdo de mulheres no comércio de diferentes produtos, sobretudo aquelas advindas do
meio rural. Esse fato contribui sobremaneira para uma participacao significativa da mulher
na renda familiar, desenvolvendo atividades que antes competiam predominantemente ao
sexo masculino. Com isso tem ocorrido maior valorizacdo do género nesses espacos de
feira livre, também pela significativa contribuicdo na melhoria dos espacos em funcdo do
senso de organizacdo mais ligado ao género. Nesse sentido, o presente trabalho vem
sendo desenvolvido visando capacitar as mulheres feirantes para promocao de melhorias
na forma de comercializagdo de frutas e hortalicas na feira livre de Areia-PB. Para tanto,
tém sido aplicados cursos itinerantes de “Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos”,
utilizando metodologia expositiva de flip-chart que apresentou objetivamente conceitos
basicos sobre boas praticas de manipulacédo de alimentos, apontando riscos potenciais do
manuseio incorreto para cada feirante individualmente no préprio ambiente da feira
tomando um tempo médio de trinta minutos cada dia de feira. Com relacdo aos anos
anteriores, foi observada uma participacéo equilibrada de géneros na feira livre em que
dos 49 feirantes, 49% era do sexo feminino e 51% referente ao sexo masculino. Apds o
inicio da vigéncia do projeto, foi entregue para cada participante um cracha para melhor
organizacdo e identificacdo. Foram abordados os temas sobre contaminacéo fisica,
guimica e bioldgica, mostrando de forma simples e explicativa os pontos importantes que
contribuem para uma maior contaminacdo dos produtos e sobre as condi¢cdes higiénico-
sanitarias para sua prevencdo. Como atividade de organizacdo de espaco, foram
entregues folders para maior assimilacao dos temas abordados, sinais indicativos e varais
com placas (8 cm x 13 cm) para afixar precos e identificacdo dos produtos, propiciando
organizacdo e maior visibilidade e comodidade aos clientes. De modo geral, se observou
gue com estas praticas de capacitacao itinerante, os feirantes tém absorvido os
conhecimentos e preocupacdo de organizar e sanificar as barracas antes de expor os
produtos, separando e organizando melhor o espaco de venda. Além disso, outras
atividades paralelas deste projeto reforcam os conceitos necessarios a pratica adequada
de manipulacdo dos alimentos comercializados. Desse modo, a pratica itinerante é efetiva
e importante para a manutencao da qualidade e reducdo dos riscos de produtos da feira
livre de Areia-PB, além de agucar a consciéncia dos feirantes para as praticas de higiene
essenciais no manuseio e comercializacdo de frutas e hortalicas neste ramo de comércio.
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